GENUSSKORB

Behutsam erwdrmen & geniefien:

Sauce Bolognese vom Pinzgauer Jungrind fur 2 Personen
Ragout vom Pinzgauer Jungrind fur 2 Personen
Tafelspitz mit WurzelgemUse & Apfelkren fur 2 Personen
Rinderroulade fur 2 Personen
Chili vom Berglamm fur 2 Personen
Eintopf vom Berglamm fur 2 Personen
Eintopf vom Hasen mit Buchweizen fur 2 Personen
Wiener Suppeneintopf fur 2 Personen
Eierschwammerlgulasch - 720 ml fur 2 Personen
Eierschwammerlsauce - 420 ml fur 2 Personen
Bergthymiansuppe fur 2 Personen
Pinzgauer Schottsuppe fur 2 Personen
Klrbissuppe fur 2 Personen
Rinderkraftbrihe 500 ml

> als Einlage: Griefinockerl per Stuck

> als Einlage: Speckknddel per Stuck

> als Einlage: ABC-Nudeln 150 g
Aus unserer ,Saucen-Kiiche“:
Bratensauce vom Rind - fertig abgeschmeckt 380 ml
Vegetarisch:
KaspreBknodel (Rohling) per Stiick
Spinatknddel (Rohling) per Stiick
Erdéapfel-Nidei mit Sauerrahm fur 2 Personen

Kartoffel-Gnocchi in Ol herausgebraten dazu Sauerkraut oder Salat

Zur Beilage: (jeweils fiir 2 Personen)
Spinatknddel - 2 Stuck
Serviettenknddel

Spaghetti

Bandnudeln

Spatzle

Ciabatta

Vinschgerlbrot

Parmesan

Sauerkraut

Blaukraut

Bunter Blattsalat mit Dressing

Hausgemachte Pestos zu Nudeln, als Brotaufstrich oder Dip:

Basilikum-Pesto 212 g
Rote-Ruben-Pesto 212 g
Rucola-Pesto 212 g
Jausenzeit:

Pinzgauer Jause fur 2 Personen
Speck, Kase, Aufstrich, Butter, Antipasti, Vinschgerlbrot

Bauernbutter vom Wimmbauer in Bruck 125¢

Jausenwdarstel vom Tauernwild
Jausenwdrstel vom Pinzgauer Jungrind
Késewurst vom Pinzgauer Rind
Karreespeck mager

- Bestellungen bis 11:00 Uhr méglich | gerne auch zum Mitnehmen fir Zuhause -
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